LES VINS BLANCS

LA SAVOIE   AOC






150cl

75cl
  50cl 
37.50 cl

Chignin Bergeron Cuvée Grand Orgue Domaine Magnin
2004


45.—
Chignin Bergeron  La Bergeronnelle Domaine Quénard
2007


32.00

   20.00
Chignin Bergeron  Domaine Vullien



2009
47.00(07)
28.00   
   16.00
Chardonnay Domaine Vullien 




2007/08

21.00

Crépy Cuvée des Fondateurs Claude Mercier


2007
  

23.50  18.50 
Marignan Canelli Suchet





2006


23.00

     14.50

Château de Ripaille






2007/08

22.00

     14.50

Marin Cuvée Clos de Pont Claude Delalex


2006


20.00
Clos de la Péclette Roussette de Seyssel Maison Mollex
2006/07

20.00

     13.50
Apremont
P. Boniface Les Rocailles



2007


19.00
SUISSE  
Chasselas Cuvée Les Jardins du Léman AOC la Côte 
2008


22.50

Pinot Gris AOC Mont  sur Rolle Domaine les dames de Hautecour 
2004


30.00

Chasselas Violet AOCMont sur Rolle Domaine les dames de Hautecour 2006/07

26.00

Chasselas 
AOC Luins  Château de Luins 


 2006/07

22.50



L’ALSACE  AOC
Gewurtzraminer Vendanges Tardives 
Domaine Kientz
2005/06

48.00

Gewurtzraminer Grand Cru Winzenberg Domaine Kientz
2007


29.00

Pinot Gris Grand Cru Winzenberg Domaine Kientz

2005




Riesling Grand Cru Winzenberg Domaine Kientz

2005


26.50
LE JURA  AOC
Vin Jaune 
Château de l’Etoile Maison Vandelle

1993


58.00 (Clavelin : 62cl)
Cuvée des Ceps d’Or Château de l’Etoile Maison Vandelle   2005/06

26.00
LA LOIRE
AOC









Pouilly Fumé « La Demoiselle de Bourgeois »


2007


38.50

   22.50

Sancerre
Grande Réserve Domaine H. Bourgeois

2008    


28.50
 
   16.50

Menetou Salon Domaine de Chatenoy



2007


26.00

   14.00
LA VALLEE DU RHÔNE  AOC
Condrieu «  La Doriane »   Maison Guigal 


2006


89.00

Condrieu Maison Guigal 





2005


52.00

Saint Joseph Domaine Coursodon « Silice » 


2007


37.50

 (06)21.00

Hermitage Maison Guigal 





2003


52.50

Châteauneuf-du Pape Château La Gardine 


2008


45.00
  37.00 (50cl)

Viognier  Vin de Pays Côteaux de l’Ardèche


2008


16.50
Prix nets
LES VINS BLANCS
LA BOURGOGNE  AOC





150cl

75cl
  50cl 
37.50 cl
Aligoté Domaine Jadot 





2007




    12.50
Maconnais  AOC
Pouilly Fuissé Vieilles Vignes Domaine P.Vessigaud

2006/07

39.50

    22.50

Pouilly Loché Château de Loché L. Jadot


2005


38.50
 
    22.50

Saint-Véran les Ombrelles





2007


25.50

    15.50
Côte de Beaune  AOC
Corton Charlemagne Maison Jadot



2003


152.00
     75.00

Meursault « les Genevrières » Domaine Bouchard 

2001/02

85.00

Meursault Domaine Jadot 





2006
110.00(05)
62.00

     30.00

Puligny Montrachet  1er Cru « Clos de La Garenne « 

2004


89.00

     58.00

Maison Jadot

Beaune 1er Cru du Château Domaine Bouchard 

2002/03

44.50

Chablisien  AOC
Chablis Grand cru « les Grenouilles » Domaine Régnard 
2005


75.00


Chablis Grand Régnard





2007
82.00(06)
39.00

     22.50
LE BORDELAIS
 AOC








Sainte Croix du Mont Château Copis (vin moelleux)

2004


 24.50
LES COTES DE GASCOGNE 
Côte Tariquet « Famille Grassa « Vin de pays


2007


 22.00
L’HERAULT 

Mas d’Aumas Gassac V.Guibert de la Vaissière  V Pays
 2007/08

 67.50
LES EFFERVESCENTS
LE JURA AOC
Crémant Domaine Vandelle Château de l’Etoile


NM

  22.00

LA CHAMPAGNE AOC
Ruinart Blanc de Blanc






NM

  98.00

Amour de Deutz







1999

 110.00

Ruinart Brut 








NM

  75.00

Deutz Brut Classic







NM

  62.00

Nöel Leblond Lenoir Brut 






NM

  42.00
Prix nets
LES VINS ROSES

LA SAVOIE AOC






150cl

75cl
   50cl 
    37.50 cl








Rosé de Gamay Terre Natale Domaine Perret

           2009


  19.50

Grand Savoie Rosé Domaine Bouvet


           2008   


  23.50    18.00

Chautagne de la Cave de Chautagne


      
2007/08

  19.00    14.50  11.50
LA PROVENCE
AOC







Esprit du Lac 






2008


    36.50     26.00

Bandol Château Salettes




         
2008

               35.00     25.00

Château Sainte-Roseline Cru Classé Lampe de Méduse      2007     

    31.00
     17.50

Minuty
« Moments »






2008

 
    25.50

Jas d’Esclans Cru classé « Vin Bio »



2008    
 
    25.00

Château Pas du Cerf 





2007/08          

    22.00      15.00

Carte Noire Saint-Tropez 





2008
             
    20.50
    
LA BOURGOGNE AOC
Marsannay rosé Domaine Jadot 



          
2007




     13.00

LA VALLEE DU RHÒNE AOC
Tavel Domaine de la Genestière 




2007

    


     13.50


LE BORDELAIS
 AOC








Château Tour de Mirambeau




2008

                23.00
     13.00
LA LOIRE AOC 

Sancerre Rosé « les Bonnes Bouches » Maison Bourgeois
 2007



    
     17.00

LES COTEAUX DU LANGUEDOC AOC
La Bergerie de l’Hortus





 2007 


    21.00
LE PAYS D’OC

Domaine de Montrose Vin de pays



  2008 
  35.00
     16.50

Prix nets
LES VINS ROUGES
LA SAVOIE AOC







150cl

75cl
   50cl 
    37.50cl 
Pinot Noir Cuvée Jeanine (fûts de chêne)D. Vullien


2008


22.00

chautagne Cuvée Sensation




2006


24.50

Chautagne Cuvée Lamartine




2007


21.00

Mondeuse d’Arbin Domaine Magnin 



2008


28.00

Mondeuse d’Arbin Maison Vullien  



2008


27.00

Mondeuse d’Arbin Les fils de Ch Trosset


2008


30.00
LA SUISSE AOC
Gamaret Domaine de la Couronnette  AOC Perroy

2008


32.00

Pinot Noir Château de Luins  AOC Luins 


2005


32.50

Domaine de la Couronnette AOC Perroy 


2005


28.00

(Ass. Gamay, pinot noir et Gamaret)
LA LOIRE AOC
Sancerre « Les Bonnes Bouches «  H. Bourgeois

2006


31.50

     18.00

Saumur Champigny  Domaine Filliatreau (Vieilles vignes)
2006


28.50

Chinon « le logis de la Bouchardière » D. Sardais

2007


22.50
    
     14.00

Bourgueil « Audebert » 





2006


21.00
LA VALLEE DU RHÔNE AOC
Côte Rôtie « La Mouline » Maison Guigal


2004


199.00

Côte Rôtie « La Turque » Maison Guigal


2004


199.00

Côte Rôtie « La Landonne » Maison Guigal


2004


199.00

Côte Rôtie « Château d’Ampuis «  Maison Guigal 

2004


99.00

Côte Rôtie « Brune et Blonde de Guigal » 


2003


58.00



Cornas Les Empreintes Domaine Durand


2006


56.00

Hermitage Maison Guigal 





2003


64.00

Hermitage Maison Delas « Marquise de la Tourette »

2006


68.00
Crozes Hermitage La Cave des Clairmonts


2006


22.00

     13.50

Crozes Hermitage Domaine Chapoutier « Petite Ruche »
2008


22.50

     13.50

Saint Joseph Domaine Coursodon « Silice » 


2006
78.50 (07)
37.50

     21.00 

Saint Joseph Domaine Chapoutier « Deschants »

2007


32.00

     18.00 

Châteauneuf-du Pape Château la Gardine 


2005
110.00(06)
45.00
   37.00(06)
Gigondas « Signature » la cave de Gigondas 


2001


32.50

     17.00

Vacqueyras « Eternité »
 « Cave des Vignerons »

2007


26.50
la provence AOC
Esprit du Lac







2004


38.50

Château Sainte-Roseline Cru Classé Lampe de Méduse
2006


31.50

Château de Pampelone





2005


32.00
  22.00(04)

HERAULT

La Grange des Pères – Domaine Vallié





2004 : 89.00
    2005 : 99.00

Mas d’Aumas Gassac - V.Guibert de la Vaissière
   
2007 134.00 
   2003/0568.00        34.00 (07)
« Le Moulin de Gassac » La réserve d’Elise 


2006


20.00

Mas Laval « Les Pampres »




2008


25.00




LES CÔTEAUX DU LANGUEDOC






Pic St Loup Domaine de l’Hortus Grande Cuvée  AOC
2006
  98.50
 40.50

Saint Chinian  Domaine La Madura Grand Vin 
AOC

2003
  
 
 38.00

Château Saint Martin de Grave
AOC



2005
   

 38.50
Prix nets
LES VINS ROUGES
LE BEAUJOLAIS
AOC





150cl

75cl
   50 cl
     37.50cl

Fleurie Domaine L. Lardy 
Cuvée les Roches


2007


24.00

Moulin à vent Domaine Charvet « Hommage à la Rochelle »      2006/07
45.00

24.50

     15.50

Saint-Amour Domaine Pacal Berthier Cuvée Esprit de Séduction 2007
   

23.50

     14.50

Côte de Brouilly Domaine R. Perroud 
 Cuvée Foudre N°5
 2007
          

21.50 

    13.50

LA BOURGOGNE

Côte de Beaune  AOC
Corton « Pougets » Grand Cru 
Domaine Jadot

2001


 84.00

Pommard « Le Clos de la Commaraine » Domaine Jadot
2004  
142.00
 61.00

39.50(02)
Volnay Domaine Louis Latour




2004

 
 52.50
Beaune 1er Cru 
Domaine Bouchard



2005


 49.50

Chassagne Montrachet Domaine Louis Latour


2005

 


    22.50

Chassagne Montrachet Domaine Morey et fils


2007

 
 44.00

    

Savigny les Beaune « La Dominode » Domaine Jadot
2004


 44.00

29.50(05)
Côtes de Beaune Village L. Jadot



2001/02

 32.00

18.00(05)
Côte de Nuits AOC
Clos Vougeot Domaine Jadot




2004


98.00

     69.00

Chambolle Musigny « les Feusselottes »


2002


88.00

     52.00

Nuits Saint Georges Domaine Jadot



2005
142.00
69.00

     37.00

Vosne Romanée Domaine Jadot 




2003


76.00

Marsannay Domaine Bouchard




2003/05

31.00

Côtes de Nuits Villages L. Jadot




2001


34.50

19.00(05)
LE BORDELAIS












Légende « Baron Ph de Rostchild »



2008


24.50

Côtes de Blaye AOC

Château Vieux Charon





2006
   

17.50

     11.00
Côtes de Bourg AOC
Château Martinat






2005/06  

26.50    21.00(50cl)
Lalande de Pomerol AOC
Château La Rose Chatain





2003
 
 
31.00
Pomerol AOC
Château Petit Village





2001
  

89.00

Clos Rene 







2007


55.00

Château Hautes Graves Beaulieu 



2005


40.00

Lussac  Saint-Emilion AOC

Château de Bellevue





2001
 56.00(99) 
31.00  
     19.00
Saint-Emilion Grand Cru AOC
Château Cheval Blanc





1999


520.00

Château Figeac






1999
 

99.00

Château La Gaffelière





2003/04

85.00

Les Arômes de Pavie





2006


68.00

Château La Grâce Dieu





2003
  

43.00
Clos la Rose 






2001
 

41.00

     22.50
Graves AOC











Château Tourte des Graves




 2004
  
  
 29.00

Château Trébiac






 2005




      15.50
Pessac Léognan AOC
Château Haut Brion 





 1996


590.00

Château Ponteilh Monplaisir 




  2001

     
 34.00
Prix nets
LES VINS ROUGES
LE BORDELAIS






    150cl

75cl
   50 cl
     37.50cl
Médoc
 AOC









Château Patache d’Aux





2005
     72.00
 36.00
         19.50 (06)
Saint-Estèphe AOC
Château Montrose







 
 1999 : 89.00 
  2004 : 99.00

Château Haut Marbuzet





2006


 78.00

Château La Croix St Estèphe




 2000         92.00
 36.00

    23.50
Pauillac AOC
Château Mouton Rotschild





  2001


510.00

Château Lynch Bages





  2002
 

  89.00

Les Tourelles de Longueville




  2002
  

  49.00

Château Lacoste Borie





  2006


  45.00

Château Puy la Rose





  2003
 

  40.50
     22.00

Saint-Julien  AOC
Château Léoville Poyferré





  1999


  85.00

Château Talbot 






  2006


  75.00

Château Lalande Borie





  

   2005 : 59.00    2006 : 50.00

Le Pavillon de Poyferré





   2004


  46.50
     25.00
Haut Médoc
AOC










Château Sociando Mallet





2004


 69.00

Héritage de Chasse Spleen




2005
 
 
 52.00

Château Charmail 






2005
 

 42.00


Château Cambon La Pelouse




2006
 
 
 34.00

Château du Taillan






2000

 
 33.00
Listrac Médoc AOC
Château Clarke Baron E de Rotschild



 2001   
 

 46.00

     23.50
Margaux AOC

Château Margaux






   2004


520.00

Château Deyrem Valentin 





   2005


  42.50

Les Hauts du Tertre






   2006


  39.50


VINS ETRANGERS

L’Italie
Enfer d’Arvier  Vallée d’Aoste




    2008

25.00

Primitivo Allora «  Casalbaio «  Puglia



    2001

29.00

LE CHILI

Mapu Rouge   Dom Baron Ph de Rotschild


     2006

18.50

Escudo Rojo Dom Baron Ph de Rotschild


    2007

32.00
L’AUSTRALIE

Domaine Terlato & Chapoutier  Shiraz et Viognier


    2007


22.00

The Stump Jump






    2006

29.50
Prix nets
Quelques idées pour votre apéritif
La coupe de champagne 14cl 







8.50
Apéritif Maison 14 cl : Crémant du Jura à la crème de myrtille



6.00
Grand Kir au vin de Crépy  14 cl 







5.00
Notre coup de cœur jurassien : Le verre de Macvin (maison Vandelle)
6cl 

6.20
Suggestion : Muscat de Beaumes de Venise   8 cl 





6.00
Apéritifs divers

Ricard, Pastis
3 cl

4.80


Bitter San Pellegrino  (sans alcool)  10 cl   4.60

Porto, Campari
4cl

5.20


Martini, Suze

4 cl 

 4.80
Whiskies
  
Clan Campbell (4cl)

5.50


Chivas (4cl)

8.50

           

J&B (4cl)


6.50


Jack Daniels (4cl)

8.50

         
  
Johnnie Walker Red (4cl)

6.50


Jameson (Irish) (4 cl)
7.00





Glen Grant (4cl)


7.00


Bourbon : Four Roses (4cl)
7.10

COCKTAILS : 


Délice des Iles  15cl (Rhum blanc, liqueur de fraise, jus de citron, jus d’ananas) 

8.00 E


Kavalo    15 cl ( Vodka, crème de banane, jus d’orange, grenadine )


8.00E

Sans alcool : 
Cocktail des Jardins 25 cl   (jus d’orange, jus de citron, jus d’ananas, grenadine)
6.00E



Fleur d’Amour 25 cl (jus d’ananas, jus de mangue, jus de goyave)


6.00E

LES CRUS AU VERRE

Vins Blancs :

Château de Ripaille 



  le verre 1 dl : 3.20
le 1/4 25cl : 8.--     le pot(50cl) : 15.50

Le vin du Mois 



 le verre 1 dl : 5.00
le 1/4 25cl : 12.50  le pot(50cl) : 25.00
Vins Rosés : 

Saint-Tropez Carte Noire 


le verre 1 dl : 3.20
le 1/4 25cl : 8.--     le pot(50cl) : 15.50
Vins Rouges :  
Chautagne Cuvée Lamartine

 
 le verre 1 dl : 3.20
le 1/4 25cl : 8.--     le pot(50cl) : 15.50

Le vin du Mois 



 le verre 1 dl : 5.00
le 1/4 25cl : 12.50  le pot(50cl) : 25.00

Eaux Minérales et Sodas
Evian, Badoit, Badoit rouge 75 cl
 4.80 * 

1/2 Badoit  50cl

4.00 * 

*Ce tarif bénéficie de la baisse de la TVA en restauration

1/4  Evian
25 cl
3.00




Perrier 33cl 



4.00

Coca Cola 33 cl      4.00                                   Orangina, Schweppes, Thé Froid, 25 cl 
4.00

Jus de fruits Pago 20 cl   3.70  
Bières Bouteilles

Amstel free sans alcool
25cl
   4.00

Pelforth Brune

33cl
   5.00

Desperados


33cl
   6.00

Leffe



33 cl
   5.00

Bière Blonde ou Blanche du Léman 33 cl
5.00

Digestifs

Marc de Savoie





6.50

Cognac 
Bisquit




7.50


Hennessy




9.50

Calvados






7.50
Armagnac






7.50

Marc de Bourgogne




6.50
Vieille Prune





7.50



Alcools blancs . Eaux de Vie. Liqueurs

Gin , Vodka
, Rhum blanc




6.50

Marie Brizzard, Get 27, Génépi



7.00

Chartreuse Verte 






8.50

Gentiane







8.50

Poire William, Mirabelle, Framboise



7.50

Kirsch   -  Grappa 





6.50

Grand-Marnier, Cointreau




7.00

Bailey’s  -  Amaretto - Limoncello



7.00
Prix Nets

La Pénicilline guérit les hommes mais c’est le vin qui les rend heureux 

Sir A. Flemming (découvreur de la Pénicilline)

